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Weingut Caspari-Kappel, Enkirch, Mittelmosel

Hvad hedder vinen Noter om vinen Hvad kan den bl.a. bruges til
2021 Riesling feinherb literwein Tor litervin med en kolig friskhed og Fin til mager fisk, svampe og
kr. 9o, - | duft af &ble og citrus. God syre. grontsager. Sushi.
En hverdagsriesling, meget vin for fa God som solovin
penge!
2017 Riesling Zeppwingert Den diskrete frugtssdme understreger | Brug den til fed fisk, staerkt krydret
Feinherb denne kraftige vins store frugtighed. mad, svineked.
Kr. 149 Druerne giver en karakterfuld, frugtig- | Perfekt ostevin, hvis der er kraftige
mineralsk vin med stort gemme- oste pa bordet.
potentiale.

Weingut Bernhart, Schweigen, Pfalz

2022 Riesling Gutswein
Kr. 105

En tor hvidvin med noter af grape og
hyldeblomster. Og gammel frugthave.

Hvid fisk, skaldyr, grentsager, solo

2022 Grauburgunder

En tor hvidvin med noter af grape og

Hvid fisk, skaldyr, grentsager, solo

Gutswein hyldeblomster. Og gammel frugthave.
Kr. 109

2022 Sauvignon Blanc Dejlig sommervin og en agte sauvignon Til fisk med friske krydderurter,
Kr. 119 | blanc. Hyldeblomst, grape og solbarblade. samt grontsager marinerede i olie

og eddike og citron.

2021 Schweigen Chardonnay
Tonmergel
Kr. 169

En chardonnay med det hele. Vanilie,
gronne &bler, asparges og citrus. Har ligget
pé fad.

Passer til fjerkrae, svinekad, fed
fisk, grontsager

2022 Grauburgunder
Sonnenberg, trocken

Den bedste Grauburgunder, du har smagt!
Elegant og fyldig.

Klarer fint bade roget ked, fed fisk
og ost, ogsa de salte. Super solovin,

Kr. 189
2020 Spatburgunder Kraftig og typisk Spatburgunder Fjerkree, svinekad, ost
Gutswein, trocken Afkglet til fisk
kr. 109
2021 Spatburgunder Elegant Spitburgunder med lang eftersmag | Vin til kedretter meget gerne
Schweigen Kalkmergel kalv, lam og fjerkrae
kr 169
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Brugnoli, Tuscia, Italien

2020 Grecchetto

En let, mineralsk meget smagfuld hvidvin.
Noter af kamille, enebaer, ananas, fersken.

God til fisk, bade let og kraftig. Ost,
men ikke for kraftige. Ogsa fin til
grontsager. Prov den pa terrassen

Kr. 99

2022 Trebbiano Giallo Kraftig hvidvin med intens og frugtig duft. | Vin til mad, gerne krydrede

Kr. 105 Smagen er med god balance mellem grontsagsretter, kraftig fisk eller

friskhed og fylde. Har ligget pa fad. ost. Fin til roget kad eller ost.
Serveres ikke for kolig.

2021 Grecchetto rosso Krydret vin fra vulkansk jord. Masser af Fjerkre, svinekad, ost

Kr. 109 | krydderurter i smagen Afkglet til fisk
2017 Merlot Typisk merlot, krydret, fadagtig. Vin til kedretter meget gerne

kr 129,- | Temperamentsfuld og alligevel behagelig. | kalv, lam og and

2019 Pianoro della Colonna
Rosso

Kr. 280

Brugnolis topvin.

Duften er aromatisk og fyldig med noter af
kaffe, tobak og rede baer. Smagen er varm
og harmonisk med blgde tanniner

2 ar pa franske egetresfade. Gemmevin.

Vin til kraftige kadretter,
herunder vildt. Gerne rodt ked.

Leonardo Bussoletti, Umbrien, Italien

2023 Colle Ozio

149 Kr.

Vinous 93 points

Dyb duft af terrede abrikoser, salvie,
fermenteret ingefeer og sed reg. Smagen har
en kerne af syrlighed og mineralske abler,
der krydser bade det salte og sgde spektrum.
Virkelig god struktur og balnce og lang
citronagtig eftersmag. Grechetto nar den er
allerbedst.

2023 Collemurello
169 Kr.

Vinous 93+ points

Er en Trebbiano Spoletino, duften er en
blanding af salte og sgde tropiske citrus- og
melon, samt kaprifolier og salvie. Perfekt
blanding af syre og mineralske toner, og
smag af abrikoser, mango, fersken og mynte.
Blid garvesyre. Gemmepotentiale.

2021 Ripi
139 Kr.

Duft af vilde bldbeer, salvie og mandariner.
Smag af modne vilde baer (mest blabaer og
revling) der har en kerne af frisk syre og salte
mineraltoner. Forfriskende med blide
tanniner, og den efterlader en behagelig sprad
fornemmelse, der holder laenge.

2022 Brecciaro
169 kr

Vinous 91 points

Duft af blomster, sten og mynte.

Smag af modne sorte frugter, lavendler og
lakrids, som fremhaver ciliegiolo druens
bedste sider. Perfekt balance mellem syre og
tanniner.
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